


  

自由時報記者  蘇福男

生態茄萣

台灣捕烏最高紀錄是在興達港創下的，每年魚訊期街道上曝曬的澄黃烏魚子，是茄萣人口

中的「烏金」，而因為討海人多，廟宇也跟著多，建醮儀式遂成了茄萣重要的宗教祭典活

動，尤其是燒王船更是地方大事，根深蒂固的虔誠信仰，保佑漁民在海上豐收、平安。

歷經生態浩劫的二仁溪，在地方生態保育團體的努力下，清除了有毒廢棄物、闢建生態

池、種植紅樹林，復育濕地生態，現在的白砂崙濕地已經有了生意盎然的河口生態系統，

多種紅樹林植物、水鳥、彈塗魚招潮蟹，搭上舢筏就能來趟二仁溪世外桃源之旅，連世

界知名保育學者珍古德都曾造訪並給予高度肯定！

除了二仁溪生意盎然，茄萣溼地也是黑面琵鷺來台度冬的重要棲地，涼爽的九月過後，

很適合騎單車到茄萣濕地公園賞鳥。

你看過彈塗魚和招潮蟹搶地盤嗎？

你知道候鳥覓食打盹洗澡超可愛嗎？

生態茄萣 期待您的到來！
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茄萣漫遊地圖
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茄萣的氣味

茄萣有一種氣味，一種比魚腥味還濃烈的人情味。

這個位處高雄西北隅的小漁村，由白砂崙、頂茄萣、下茄萣和崎漏 4 個庄頭所組成，各

庄頭各有一間大廟，隱身在巷弄間的宮、壇、寺院、道場難以計數，「三步一小壇、五

步一大宮」，尤其平均每 10 年至 12 年一科建醮燒王船盛況，最能展現討海的茄萣人謝

天敬神的虔誠。

看似邊陲地帶，廣達上百公頃的茄萣濕地，卻是黑面琵鷺等候鳥的快樂天堂，曾經被嘲

諷為「台灣黑龍江」的二仁溪，如今已鹹魚翻身，白砂崙濕地成為復育紅樹林的聖地，

花跳 (彈塗魚 )、招潮蟹密佈，生機盎然。

茄萣有說不完的美麗與哀愁，唯有親自走一趟，您才能真正感受「茄萣的氣味」！

高雄市政府觀光局局長  曾姿雯
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五月天未來巨象
情人碼頭園區內

五月天「步步」專輯裡那頭來自未

來的大象，高3.5公尺、長6.2公尺，

重量達 1 噸，從 2014 世運主場館及

香港紅磡演唱會上功成身退，沉穩、

巨大、善良的巨象，將在海風中守

護愛情。
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茄萣幸福海岸
高雄市茄萣區西部濱海公路

悠閒午後吹著海風，看

著海浪拍打在半圓形的

海岸上，令人忘卻煩惱，

夕陽西下陽光照在海岸

上甚是特別。

興達港情人碼頭
高雄市茄萣區順漁路 100 號

充滿摩登現代風情的興達港，是高雄頗具盛名的多功能觀光漁港，心心相印廣場是有情

人必到的約會聖地，黃昏時最是浪漫。

遊艇碼頭
情人碼頭園區內

微微海風，看著遊艇在海上搖曳，所有壓力瞬間消失，黃昏時分欣賞日落餘暉與椰

林斜陽，風帆點點、白鷺翱翔，情侶攜手走在木棧道，海音風車廣場，夜晚海上劇

場七彩光影變化，是攝影師取景的好題材，亦為民眾最佳的休憩景點。
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茄萣濕地公園
高雄市茄萣區濱海路一段

茄萣濕地是台灣南端最大的

候鳥渡冬棲地，夏季時鳥類在

這繁殖，冬季有大量候鳥在此

度冬，公園內的賞鳥亭可以從

高處觀察水鳥生態。

白砂崙濕地
高雄市茄萣區福德路 88 號

過去在二仁溪下游白沙崙一代，留下許多廢五金業興盛時期所棄置的廢電路板，曾

被戲稱是台灣的「黑龍江」。經過在地積極的整治，二仁溪逐漸恢復生機，溪畔的

溼地開始出現紅樹林、彈塗魚及招潮蟹。

茄萣漁村風情自行車路線
高雄市茄萣區興達港情人碼頭

從二仁溪出海口沿著台 17 線往茄萣濱海公園，美麗的海景盡收眼底，再往茄萣濕地一

直到興達港、情人碼頭，舒服的海風、美麗的風景，一切是多麼令人放鬆。

山寺禪鐘
高雄市茄萣區白雲里文化路 47 號
（07）690-8985

白砂崙沙丘上的白雲寺，是本區地勢最高的廟

寺。該寺建於民國二十八年，白雲寺背枕沙丘

地帶，面向古潟湖淤成的平原，視野遼闊。登

臨其他，前望無盡，胸襟頓闊而晨課晚禱，磐

鐘聲飄，令人俗慮頓消。

砂崙古堡
高雄市茄萣區濱海路

華德高工東北側有一鋼筋混凝土構築

之古堡。除底層堡室外，尚有瞭望台

一座，塔高約為十公尺，古堡係日據

時代遺物確切，建堡時間已難考證。

定界古碑
高雄市茄萣區白砂崙萬福宮後方

茄萣區的界定古碑是台灣現存最早的行

政區定界碑。在 1763 年，也就是乾隆

二十八年，當時的鳳山知縣王瑛曾為了

劃分鳳山縣（約今高雄、屏東）與臺灣

縣（約今台南市）的交界，特地立下這

個花崗岩古碑。此碑年代距今已逾兩百

年 。



萬福宮
高雄市茄萣區白砂路 237 號
（07）690-3521

萬福宮主祀「五府千歲」，為李、池、吳、朱、范五姓王爺之組合，同祀神明有註

生娘娘、福德正神、巾軍府、大將爺及虎爺等。五府千歲神靈赫灑，香火鼎盛，恩

澤普被，厚慈可親，一路護佑地方庄頭走過漫漫開發歲月，地方善信習慣稱呼五位

神尊為「王爺公」、「千歲爺」。

賜福宮
高雄市茄萣區茄萣路二段 57 號
（07）690-2251

賜福宮創建於清朝乾隆 23 年，民國 55 年擴增兩側鐘鼓及廟室，佔地約三百坪，典

雅古樸，賜福宮的正殿供奉的天上聖母「媽祖天后」，同祭神明有五府千歲、觀音

菩薩、中壇元帥、註生娘娘、福德正神、祖師公、松王公、虎將公，配祭神明有千

里眼、順風耳，而宮內懸掛著「海上迴風」匾額，相傳為道光元年三月，一位來台

赴任的官員楊彪，遇上狂風暴雨，而後聖母顯威，平安獲救，因此特書匾以為叩謝。

金鑾宮
高雄市茄萣區港東街 111 號
（07）690-5997

金鑾宮的創建源自清乾隆 42 年，當地居民因靠海捕漁謀生，為求海神蔽佑，建了一間

簡單的茅廟，以雕塑神像來膜拜。清乾隆48年，來自泉州的帆船遇難，突然發現了火號，

因此便朝向目標隨茄萣漁筏逃難登陸，而後生還的船員特別致贈「恩周海嶼」匾額敬謝，

現在由於茄萣區的居民仍多以捕魚為生，而金鑾宮所奉祀的天上聖母，更成為地方百姓

虔誠的信仰中心，香火鼎盛，世代流傳。
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正順廟
高雄市茄萣區崎漏路 65 號
（07）698-9982

清乾隆年間九房開台祖邱朝就地墾殖時，無力修建廟宇，只得先將神像、香火供奉於居

室，朝夕膜拜，以佑身家平安、事業成功。清光緒 4 年 (1878 年 ) 以後隨事業發展、 

移民增加、香火靈驗，為酬謝神恩，攘災祈福，遂聚資興建正順廟。
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郭常喜藝術兵器文物館
高雄市茄萣區民生路 226 號
（07）698-9090
營業時間｜ 09:00-12:00、13:30-18:00

                週一公休

「郭常喜藝術兵器文物館」是由打鐵近

半世紀的鑄劍高手郭常喜先生所開設，

不僅榮列高雄地方文化館還經過台灣工

藝考核成為「台灣工藝之家」，是個極

具傳統文化技藝特色的文物館。

興達港觀光魚市
高雄市茄萣區崎漏里大發路

營業時間｜週一至週五 11:00 - 19:00  週六週日 10:00 - 20:00

位於興達港漁會大樓前的觀光魚市，每到漁船返港交易完畢的黃昏時刻，大批

攤販進駐，市場販賣著各式「現撈仔」漁獲，還有各式香味撲鼻的海味小吃、

熟食讓人開懷嚐鮮，茄萣特產烏魚子、香魚片、扁魚乾、魚翅及魚皮更是遊客

最愛的伴手禮，逛完黃金海岸、情人碼頭，不妨來觀光魚市享受平價美食與採

購的樂趣。
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茄榮牛肉
高雄市茄萣區茄萣路二段 18 巷 3 號
（07）690-8628

營業時間｜ 05:40 - 13:00

大清早就吃牛肉對在地人來說再平常不過，

來碗白飯配炒牛肉或是牛腩湯，讓你整天精

氣神十足！

好
呷
好
買

阿銘牛肉湯
高雄市茄萣區港東街 116 號
（07）690-5088

營業時間｜ 17:00 - 00:30

在各地廟口前都會有不少隱藏版的宵

夜小吃，阿銘牛肉湯就在金鑾宮廟

前。是網友大力推薦的必吃美食，不

管是涮個牛肉鍋、熱炒或是來個牛肉

湯配肉燥飯都有，肉燥飯口感濃郁不

油膩，鹹香中帶一抹甜味，令人唇齒

留香。

阿文虱目魚の屋
高雄市茄萣區仁愛路三段
（07）690-1479

營業時間｜ 06:00 - 13:00

虱目魚是來到茄萣必吃的美食之一，想吃新鮮的虱目魚來阿文虱目魚の屋就對了，

魚腸湯是店裡一大特色，湯頭鮮甜料多味美，還沒吃過的快來嚐嚐。

11

老店港口意麵
高雄市茄萣區港口路 27 號

營業時間｜ 08:30 - 14:30

開在巷弄裡的老店港口意麵，是茄萣有名的老店，很多茄萣在地人假日必吃，麵的口感

非常 Q彈有嚼勁，油蔥肉燥的香氣十足，配上麵條就是難以抗拒的平價好味。
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邱記大腸蚵仔麵線
高雄市茄萣區大發路
（07）698-7732

營業時間｜ 12:00 - 18:30

在逛興達港魚市同時，不妨到這間大腸蚵仔麵線嚐

鮮，肥美的蚵仔滿滿海味，大腸滷到軟嫩入味，加點

黑醋和胡椒粉，就是令人難以忘懷的傳統美食。

寶興餅舖
高雄市茄萣區茄萣路二段 53 號
(07) 690-2322
營業時間｜ 08:00 - 21:30

白香餅是茄萣的特產之一，

只有茄萣才有的圓餅、薄

皮、約莫一個掌大，方便

攜帶又好存放，是茄萣最

熱賣的點心。

純手工邁愛玉
高雄市茄萣區茄萣路二段 57 號
0952-199311

營業時間｜ 6:00 - 12:30

便宜又大碗的愛玉，堅持

純手工天然製造，一杯可

以選三種料，滑溜順口透

心涼，是消暑最佳飲品。

茄萣擔仔麵
高雄市茄萣區港東街 136 號

營業時間｜ 08:00 - 22:00

在金鑾宮廟口旁已經經營二十多年，從古厝改建成現在的店面，不變的是擔仔麵的

好滋味，油麵再搭配上店家自己熬煮的湯頭，以及獨門配方的肉燥，除了擔仔麵之

外，店裡還有一樣隱藏版美食，那就是米血，自製的醬料淋在米血上，加上薑絲，

真是無懈完美啊！

邵陽燒餅
高雄市茄萣區濱海路一段 558 號
（07）698-7371

營業時間｜ 12:00 - 23:00

網友及在地居民大力推薦的邵陽燒餅歷經五代，來自中國湖南的老闆娘遠嫁台灣，

把家鄉製作燒餅的方法一併帶來，在茄萣開業十多年，這裡的燒餅口味有十多種，

是來興達港遊玩必吃的美食之一。
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薛家鱔魚意麵
高雄市茄萣區茄萣路一段 398 號
（07）690-4369

營業時間｜ 16:00 -23:00

鼎鼎有名的鱔魚意麵，店門口總是擠滿人潮，貼心的店家還推出花枝及什錦，酸甜醬汁

把海鮮襯托的美味無比。
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高雄市茄萣區仁愛路二段 48 號
（07）690-8082
營業時間｜ 03:30 - 13:00

食尚玩家推薦來茄萣必吃的永吉肉圓，蝦仁肉圓裡包裹著整隻蝦子，配碗魚丸湯更

能吃出海邊的味道，平價又能吃到真材實料。

興達港區漁會
高雄市茄萣區東方路一段 239 號

(07) 698-8233

營業時間｜ 08:20-17:00

魚鬆系列

台灣四面環海，近海豐富

的魚類是民眾最容易取得的

營養食材，旗魚、虱目魚、

狗母魚等製成的魚鬆口感層

次豐富，香氣濃郁營養價值

高，興達港魚鬆系列 100%

真材實料製作，不摻味精，

肉香與魚香原味呈現。

烏魚子系列

每年冬至前後，脂肪豐厚的成熟烏魚，從長

江流域沿著台灣西南海岸 20 度左右的水溫

向南迴游，年年為茄萣漁民帶來烏金喜訊，

百年來以捕烏聞名的興達港，不但是台灣捕

烏最高紀錄保持者，迄今保留製作烏魚子的

傳統技藝，也享有『烏魚子故鄉』美譽。
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協會位於二仁溪出海口，是由一群在地漁民共同成立的，從河川巡守開始身體力行環保

運動，並積極參與各項政府部門及學術單位研究，使二仁溪逐漸遠離有毒廢棄物，一步

一腳印地用心復育，現在的白砂崙濕地可以說是彈塗魚體型最大、密度最高和最容易觀

察的濕地。
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高雄市茄萣舢筏協會
歡迎預約二仁溪生態導覽
高雄市茄萣區福德路 88 號

預約電話：（07）690-3072

營業時間｜ 09:00 - 18:00

高雄市茄萣區觀光發展協會
歡迎預約茄萣濕地生態導覽

預約電話：（07）698-7933

蘆笛 DIY

二仁溪畔種植許多蘆竹，將

其曬乾切割成合適大小後，

再跟著志工們的教學，不久

後即可製做出聲音響亮的

創意蘆笛。

小舢筏 DIY

為了讓大家體驗白沙崙生

態並親近自然，志工們取材

溪邊天然材料，教導遊客們

製作出屬於自己的可愛小

舢筏。

烏魚子 30g

白酒 少許

義大利麵一人份

豬培根片 20g

洋蔥碎 10g

奶油 10g

高湯 300cc

鮮奶油 50cc

海鹽 少許

細砂糖 少許

白胡椒粉 少許

1取烏魚子去外膜，淋上白酒，用平底鍋煎至兩面乾香，切小丁。

2培根切小片，洋蔥切碎，義大利麵煮至 8分熟。

3平底鍋放入奶油開小火，放入洋蔥、培根炒香後，放入義大利麵加入調
  味料，拌炒略收乾，最後加入烏魚子略拌即完成。

烏魚子奶油義大利麵

材料 調味

作法

興達港區漁會    高雄市茄萣區東方路一段 239 號   （07）698-8233
購買
資訊

在家也能享受 星級料理的好味道



交
通
資
訊

2019

烏魚子 30g

蘋果 30g

柳橙 30g

蘿蔓生菜 30g

玫瑰生菜 30g

綠卷鬚生菜 30g

橄欖油 4大匙

紅酒醋 3大匙

芥末籽 1大匙

海鹽少許

糖 2大匙

1烏魚子切片。

2水果、生菜洗淨，切成一口大小塊狀，混合備用。

3醬汁材料全部混和拌勻即可。

4醬汁淋入生菜中拌勻，盛盤擺上烏魚子即可。

烏魚子蔬果沙拉

材料 調味

作法

自行開車

國道 1 號下路竹交流道→台 28 線→台 17 線→東方路一段→興達

港情人碼頭

大眾運輸

．公車

8041 鳳山 - 茄萣

8043 高雄 - 茄萣

．捷運

南岡山站：轉搭紅 71AB 至茄萣

興達港區漁會    高雄市茄萣區東方路一段 239 號   （07）698-8233
購買
資訊

在
地
食
材
創
意
料
理

高雄 iBus 公車
即時動態資訊 APP

在家也能享受 星級料理的好味道




